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TAKE AWAY PIZZAS —

TRATTORIA

Savourez les délicieuses pizzas par le Chef italien Marco Casolla'!
Créations réalisées avec un assemblage de farines "Petra®", 100% italiennes et biologiques.

MARGHERITA -16€
Sauce tomate San Marzano, Mozzarella "fior di latte" d’Agerola, basilic frais, huile d'olive
/San Marzano tomato sauce, Mozzarella, fresh basil, olive oil

JAMBONARA -16€

Jambon cuit réti aux herbes Rovagnati, Mozzarella "fior di latte" d’Agerola, Pecorino
Romano, jaune d'ceuf, poivre

/ Rovagnati roasted cooked ham with herbs, Mozzarella, Pecorino Romano, egg yolk, pepper

DELICIOZA - 18€
Mozzarella, tomates Cerise, Speck, Tomates séchées
/ Mozzarella, cherry tomatoes, Speck, dried tomatoes

CONTADINA -16€
Courgettes, Provola fumé, Ricotta, herbes fraiches
/ Courgettes, smoked Provola, Ricotta, fresh herbs

PARMA -18€

Mozzarella "fior di latte" d’Agerola, jambon cru 24 mois Rovagnati, parmigiano, roquette,
basilic frais, huile d’olive

/Mozzarella, Aragula salad, Prosciutto crudo, basil, olive oil

BELLA NAPOLI -16€
Mozzarella, Sauce tomate, capres, anchois, tomates Cerise
/ Mozzarella,Tomato sauce, capers, anchovies, Cherry tomatoes

GRANDPRIX -16€
Sauce tomate San Marzano, mozzarella, jambon cuit, champignons.
/San Marzano tomato sauce, mozzarella, cooked ham, mushrooms

4 Supplément Mozzarella di Bufala / Mozzarella di Bufala supplement - 3€
Supplément Jambon cru 24 mois/ Extra charge for 24 months cured ham - 3€

73/7 - 7 DAYS A WEEK - 12HOO - 14HOO /19H30 - 21H30

(LUNDI & DIMANCHE, MARGHERITA & PARMA UNIQUEMENT)
(ON MONDAY AND SUNDAY, MARGHERITA & PARMA ONLY)
COMMANDE AUPRES DE LA RECEPTION / ORDER AT THE RECEPTION
0494 88 80 80

o @GRANDPRIXHOTELRESTAURANT
#LASQUADRATRATTORIA



tel:+33494888080

